Отраслевые стандарты
ОСТ 10-060-95 «Торты и пирожные. Технические условия»:
ОСТ 28-1-95 «Общественное питание. Требования к производственному персоналу».
Технические нормативы
Сборником рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий об​щественного питания, I часть - М.: Хлебпродинформ, 1994 г.;
Сборником рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий об​щественного питания, II часть - М.: Хлебпродинформ, 1997 г.
Сборником рецептур блюд и кулинарных изделий кухонь народов России издания 1992 г.;
Сборником рецептур блюд диетического питания. - М: Хлебпродинформ, 2002 г.:
Сборником рецептур на торты, пирожные, кексы, рулеты, печенье, пряники, коврижки и сдобные булочные изделия, III часть -- М.: Хлебпродинформ, 2000 г.;
Сборником технологических нормативов по производству мучных кон​дитерских и булочных изделий - сборник рецептур издания 1999 г.
Сборником нормативных и технических документов, регламентирующих производство кулинарной продукции, часть IV - М.: Хлебпродинформ, 2001 г.;
Сборником рецептур блюд национальных кухонь, часть V - М.: Хлеб​продинформ, 2001 г;

Межотраслевыми Правилами по охране труда в общественном питании ПОТ Р М-011-2000 с 01.07.2000г. (постановление Минтруда России от 24.12.99г. № 52);
Межотраслевыми типовыми инструкциями по охране труда работников системы общественного питания (постановление Минтруда России от 24.05.02г.; № 36).
Технико-технологические карты.
При разработке технико-технологических карт и стандартов предприятий (СТП) следует руководствоваться Рекомендациями Министерства внешних экономических связей и торговли Российской Федерации от 12 июля 1997 г. («Порядок разработки, рассмотрения и утверждения технико-технологических карт на блюда и кулинарные изделия» и «Порядок разработки, рассмотрения и утверждения стандартов предприятий»).
